
EMBALLAGES ALIMENTAIRES

sacherIe



La loi AGEC remet de l’ordre dans nos habitudes de tri. 

Chaque produit doit afficher la signalétique Triman,  
pour indiquer s’il se trie, se rapporte ou se recycle, là où il existe 

des filières adaptées. Un geste simple, une consigne claire, 
pour que rien ne finisse au mauvais endroit.

Le premier a du potentiel, 

le second intègre déjà de la matière 
recyclée. Ensemble, ils contribuent 

au cycle du recyclage.

Un emballage recyclable, 

c’est une matière que les filières 
adaptées peuvent traiter.

Un emballage contenant de la matière 

recyclée, c’est une matière qui a déjà 
trouvé une nouvelle utilité.

RECYCLABLE & RECYCLÉLA LOI AGEC
Focus sur… Ne pas confondre
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MATIÈRE MICRO-ONDES
TENUE  

EN TEMPÉRATURE 
SUIVANT ÉPAISSEUR

RECYCLABLE (1) COMPOSTABLE (2)

APET 
RPET

Polyéthylène 
Téréphtalate  
vierge et / ou 

recyclé

‑40 °C / +70 °C

PP Polypropylène ‑20 °C / +120 °C 

PS Polystyrène ‑5 °C / +80 °C 

PELD 

LDPE

Polyéthylène  
basse densité  

ou 

Low-density 
polyethylene

‑40 °C / +70 °C

ALU Aluminium ‑20 °C / +380 °C

Papier Fibre de cellulose 
de bois ‑20 °C / +70 °C

Carton

Carton + 
Polyéthylène ‑20 °C / +70 °C

Carton + 
Polypropylène ‑20 °C / +120 °C

Fibre 
de canne 

à sucre

Fibre de canne  
à sucre ‑4 °C / +100 °C

Bois Bois 0 °C / +80 °C
(3)

Bambou Bambou 0 °C / +80 °C
(3)

home compost
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Sac poulet P.166

Sac sandwich P.167

Sac baguette P.167

Sac croissant P.168-169

Sachet gaufre ingraissable P.169

Sac primeur P.170

Sac bretelle réutilisable 50 μ P.170

Papier cuisson multi-passage (41 g / m2) P.170

Sac sous-vide cuisson, gauffré et conservation P.171

SACHERIE
- Gamme -
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Soutien pour poulet
EN CHUTE LIBRE 
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- La gamme sacherie -
Solides, pratiques et élégants, nos sacs en kraft font partie de ces essentiels qu’on remarque

sans y penser. Bruns ou blancs, avec ou sans poignées, ils transportent vos produits avec style, 
grâce à une fabrication en fibres de papier pensée pour accompagner tous vos produits.

 Pratique |  Robuste |  Personnalisable à volonté

1 
Choisissez

VOTRE FORMAT
Blanc, brun, petit, grand,  
avec ou sans poignées ?

2
Ajoutez 

VOTRE SIGNATURE
Un sac personnalisé,  

c’est plus qu’un emballage :  
c’est une publicité ambulante, recyclable (1)  

et vue par tout le monde. 

Bref, le média le plus efficace du quartier. 

Mise
EN BOUCHE

•  Papier kraft brun ou blanc,  
issu de fibres naturelles. 

•  Disponibles avec ou sans poignées,  
selon vos besoins. 

•  Résistants et pratiques,  
adaptés à la vente à emporter. 

•  Recyclables, adaptés au tri sélectif 
papier, là où des filières existent.

•  Personnalisable : le support idéal  
pour mettre en valeur vos couleurs  
et votre identité. 

POUR UN SAC QUI PROMÈNE

VOTRE IMAGE AUTANT QUE

Ingrédients

VOS PRODUITS

Il y en a pour tous les appétits !

(1)  Là où des filières existent. Pour les produits signalés comme tels.  
Déposez dans la filière de tri adaptée (Info‑tri).
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En cuisine comme en vitrine, tout commence 

par la première impression. Le sachet est bien 

plus qu’un simple contenant : il devient l’assiette 

sur laquelle vos produits se présentent,

la touche finale qui met en valeur votre savoir-faire 
et la qualité de vos créations.

Conçue pour les artisans et les professionnels 
exigeants, notre gamme de sachets accompagne 

chaque spécialité avec élégance : primeur, viennoiserie, 
poulet rôti, sandwich, gaufre ou pain…

Chaque produit trouve son écrin.

Déclinés en décors originaux et raffinés pour sublimer 
vos présentations, nos sachets existent également 

en version blanche ou en kraft brun
pour un rendu plus sobre et authentique.

Ils s’adaptent à votre univers et à l’image de votre maison.

Parce que vos recettes méritent un écrin à leur image,
nous vous proposons une collection d’emballages 
pensée comme une carte de restaurant : variée, 

cohérente, soignée… et entièrement imaginée pour 
valoriser vos produits et renforcer votre identité.

CHAQUE PRODUIT TROUVE SON ÉCRIN

3
Servez

AVEC STYLE
Transporter ses produits  

sans saccager son image, c’est possible. 
La sacherie Aluplast allie praticité, solidité  

et un petit supplément de standing.

Un sac kraft, c’est comme  
une tenue sobre : il met en valeur  

ce qu’il transporte. À vous de choisir  
s’il reste neutre ou s’il porte  

haut vos couleurs. 

SOUS LA TOQUE
À garder
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1 SAC CUISSE Sac cuisse de poulet 140 + 55 × 240 140 × 55 mm 240 mm Décor 500

2 SAC POULET Sac poulet 180 + 60 × 345 180 × 60 mm 345 mm Décor 500

3 SAC POULET XL Sac poulet XL 200 + 80 × 345 200 × 80 mm 345 mm Décor 500

2
SAC POULET

3
SAC POULET XL

1
SAC CUISSE

Personnalisable

SAC POULET

SAC CUISSE

FORMAT 2026
Nouveau
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1 SAC SAND 1 BC Sac sandwich kraft blanc 100 × 50 × 360 100 × 50 mm 360 mm Blanc 1 000

2 SAC SAND 1 CL Sac sandwich kraft blanc 120 × 30 × 300 120 × 30 mm 300 mm Blanc 1 000

3 SAC SAND 1 KF Sac sandwich kraft brun à fenêtre 100 × 40 × 360 100 × 40 mm 360 mm Brun 1 000

4 SAC SAND 3 C Sac sandwich 3 C 100 × 50 × 360 100 × 50 mm 360 mm Décor 1 000

5 BAGUE SANDWICH Bague sandwich 265 × 46 265 × 46 mm - Blanc 200

1 
SAC SAND 1 BC

2
SAC SAND 1 CL

3
SAC SAND 1 KF

4
SAC SAND 3 C

5
BAGUE SANDWICH

SAC BAGUETTE Sac baguette décor 100 × 40 × 550 100 × 40 mm 550 mm Décor 1 000

Personnalisable

Nous personnalisons  
vos sacs baguette  

et sandwich.

Personnalisable

SAC SANDWICH

SAC BAGUETTE
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1 SAC 101 MOULIN Sac 2 croissants brun « Moulin » 120 × 45 mm 150 mm 2 croissants Brun décor 1 000

1 SAC 102 MOULIN Sac 4 croissants brun « Moulin » 120 × 45 mm 200 mm 4 croissants Brun décor 1 000

1 SAC 103 MOULIN Sac 6 croissants brun « Moulin » 140 × 60 mm 200 mm 6 croissants Brun décor 1 000

1 SAC 104 MOULIN Sac 8 croissants brun « Moulin » 140 × 60 mm 270 mm 8 croissants Brun décor 1 000

1 SAC 105 MOULIN Sac 12 croissants brun « Moulin » 180 × 65 mm 310 mm 12 croissants Brun décor 1 000

1 SAC 106 MOULIN Sac 16 croissants brun « Moulin » 180 × 65 mm 360 mm 16 croissants Brun décor 1 000

1 SAC 107 MOULIN Sac brioche croissants brun « Moulin » 250 × 65 mm 340 mm Brioche Brun décor 500

2 SAC 101 DELICE Sac 2 croissants blanc « Délice » 120 × 45 mm 150 mm 2 croissants Blanc décor 1 000

2 SAC 102 DELICE Sac 4 croissants blanc « Délice » 120 × 45 mm 200 mm 4 croissants Blanc décor 1 000

2 SAC 103 DELICE Sac 6 croissants blanc « Délice » 140 × 60 mm 200 mm 6 croissants Blanc décor 1 000

2 SAC 104 DELICE Sac 8 croissants blanc « Délice » 140 × 60 mm 270 mm 8 croissants Blanc décor 1 000

2 SAC 105 DELICE Sac 12 croissants blanc « Délice » 180 × 65 mm 310 mm 12 croissants Blanc décor 1 000

2 SAC 106 DELICE Sac 16 croissants blanc « Délice » 180 × 65 mm 360 mm 16 croissants Blanc décor 1 000

2 SAC 107 DELICE Sac brioche croissants blanc « Délice » 250 × 65 mm 340 mm Brioche Blanc décor 500

1
GAMME  

BRUN « MOULIN »

2
GAMME  

BLANC « DÉLICE »

SAC CROISSANT

décor
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1 S01KN Sac 2 croissants brun neutre 120 × 45 mm 150 mm 2 croissants Brun 1 000

1 S02KN Sac 4 croissants brun neutre 120 × 45 mm 200 mm 4 croissants Brun 1 000

1 S03KN Sac 6 croissants brun neutre 140 × 60 mm 200 mm 6 croissants Brun 1 000

1 S04KN Sac 8 croissants brun neutre 140 × 60 mm 270 mm 8 croissants Brun 1 000

1 S05KN Sac 12 croissants brun neutre 180 × 65 mm 310 mm 12 croissants Brun 1 000

1 S06KN Sac 16 croissants brun neutre 180 × 65 mm 360 mm 16 croissants Brun 1 000

1 S07KN Sac brioche croissants brun neutre 250 × 65 mm 340 mm Brioche Brun 500

2 S01BLN Sac 2 croissants blanc neutre 120 × 45 mm 150 mm 2 croissants Blanc 1 000

2 S02BLN Sac 4 croissants blanc neutre 120 × 45 mm 200 mm 4 croissants Blanc 1 000

2 S03BLN Sac 6 croissants blanc neutre 140 × 60 mm 200 mm 6 croissants Blanc 1 000

2 S04BLN Sac 8 croissants blanc neutre 140 × 60 mm 270 mm 8 croissants Blanc 1 000

2 S05BLN Sac 12 croissants blanc neutre 180 × 65 mm 310 mm 12 croissants Blanc 1 000

2 S06BLN Sac 16 croissants blanc neutre 180 × 65 mm 360 mm 16 croissants Blanc 1 000

2 S07BLN Sac brioche croissants blanc neutre 250 × 65 mm 340 mm Brioche Blanc 500

1
GAMME BRUN NEUTRE

2
GAMME BLANC NEUTRE

SOF18X17 ING Sac kraft blanc 18 × 17 ingressable ouvert 2 cotés 180 × 170 mm Blanc 2 000

Personnalisable

PersonnalisableSAC CROISSANT

brun et blanc

SACHET GAUFRE

ingraissable

NOUVEAUTÉ
2026
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1 PAP CUIS 53 × 32 Papier cuisson 53 × 32 530 × 320 mm 500

2 PAP CUIS 40 × 60 Papier cuisson 40 × 60 400 × 600 mm 500

1
PAP CUIS 53 × 32

2
PAP CUIS 40 × 60

SAC BRETELLE 26 × 6 + 6 × 45 BL 50 μ Sac bretelle blanc 50 μ 260 × 60 + 60 mm 450 mm 5 × 100

SAC BRETELLE 30 × 7 + 7 × 54 BL 50 μ Sac bretelle blanc 50 μ 300 × 70 + 70 mm 540 mm 8 × 50

SFL0.5 Sac 0,5 kg fruits & légumes brun « Saveurs » 140 × 90 mm 200 mm 0,5 kg Brun + décor 1 000

SFL1 Sac 1 kg fruits & légumes brun « Saveurs » 180 × 50 mm 270 mm 1 kg Brun + décor 1 000

SFL2 Sac 2 kg fruits & légumes brun « Saveurs » 200 × 60 mm 310 mm 2 kg Brun + décor 1 000

SFL3 Sac 3 kg fruits & légumes brun « Saveurs » 250 × 65 mm 340 mm 3 kg Brun + décor 1 000

SFL4 Sac 4 kg fruits & légumes brun « Saveurs » 300 × 90 mm 350 mm 4 kg Brun + décor 1 000

Personnalisable

SAC PRIMEUR
décor

PAPIER CUISSON

multi-passage (41 g / m2)

SAC BRETELLE
réutilisable 50 μ

NOUVEAUTÉ
2026
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1 SVC 150 × 200 Sac sous-vide cuisson 150 × 200 95 150 × 200 mm 10 x 100

1 SVC 200 × 300 Sac sous-vide cuisson 200 × 300 95 200 × 300 mm 10 × 100

1 SVC 250 × 350 Sac sous-vide cuisson 250 × 350 95 250 × 350 mm 10 x 100

1 SVC 300 × 400 Sac sous-vide cuisson 300 × 400 95 300 × 400 mm 5 × 100

1 SVC 400 × 600 Sac sous-vide cuisson 400 × 600 95 400 × 600 mm 5 × 100

2 SVG 150 × 300 Sac sous-vide gaufre 150 × 300 95 150 × 300 mm 20 × 100

2 SVG 200 × 250 Sac sous-vide gaufre 200 × 250 95 200 × 250 mm 20 × 100

2 SVG 200 × 300 Sac sous-vide gaufre 200 × 300 95 200 × 300 mm 15 × 100

2 SVG 250 × 300 Sac sous-vide gaufre 250 × 300 95 250 × 300 mm 10 × 100

2 SVG 250 × 350 Sac sous-vide gaufre 250 × 350 95 250 × 350 mm 10 × 100

2 SVG 300 × 400 Sac sous-vide gaufre 300 × 400 95 300 × 400 mm 6 × 100

2 SV 150 × 150 Sac sous-vide 150 × 150 90 150 × 150 mm 10 x 100

3 SV 150 × 200 Sac sous-vide 150 × 200 90 150 × 200 mm 10 × 100

3 SV 150 × 250 Sac sous-vide 150 × 250 90 150 × 250 mm 10 × 100

3 SV 150 × 300 Sac sous-vide 150 × 300 90 150 × 300 mm 10 × 100

3 SV 150 × 350 Sac sous-vide 150 × 350 90 150 × 350 mm 10 x 100

3 SV 160 × 200 Sac sous-vide 160 × 200 90 160 × 200 mm 10 × 100

3 SV 180 × 270 Sac sous-vide 180 × 270 90 180 × 270 mm 10 × 100

3 SV 200 × 200 Sac sous-vide 200 × 200 90 200 × 200 mm 10 × 100

3 SV 200 × 250 Sac sous-vide 200 × 250 90 200 × 250 mm 10 × 100

3 SV 200 × 300 Sac sous-vide 200 × 300 90 200 × 300 mm 10 × 100

3 SV 200 × 350 Sac sous-vide 200 × 350 90 200 × 350 mm 10 × 100

3 SV 250 × 300 Sac sous-vide 250 × 300 90 250 × 300 mm 10 × 100

3 SV 250 × 350 Sac sous-vide 250 × 350 90 250 × 350 mm 10 × 100

3 SV 250 × 400 Sac sous-vide 250 × 400 90 250 × 400 mm 5 × 100

3 SV 250 × 450 Sac sous-vide 250 × 450 90 250 × 450 mm 10 × 100

3 SV 250 × 500 Sac sous-vide 250 × 500 90 250 × 500 mm 10 × 100

3 SV 280 × 320 Sac sous-vide 280 × 320 90 280 × 320 mm 10 × 100

3 SV 300 × 300 Sac sous-vide 300 × 300 90 300 × 300 mm 10 × 100

3 SV 300 × 350 Sac sous-vide 300 × 350 90 300 × 350 mm 5 × 100

3 SV 300 × 400 Sac sous-vide 300 × 400 90 300 × 400 mm 5 × 100

3 SV 300 × 450 Sac sous-vide 300 × 450 90 300 × 450 mm 5 × 100

3 SV 300 × 500 Sac sous-vide 300 × 500 90 300 × 500 mm 5 × 100

3 SV 300 × 600 Sac sous-vide 300 × 600 90 300 × 600 mm 5 × 100

3 SV 350 × 400 Sac sous-vide 350 × 400 90 350 × 400 mm 5 × 100

3 SV 350 × 450 Sac sous-vide 350 × 450 90 350 × 450 mm 5 × 100

3 SV 350 × 500 Sac sous-vide 350 × 500 90 350 × 500 mm 5 x 100

3 SV 400 × 400 Sac sous-vide 400 × 400 90 400 × 400 mm 5 x 100

3 SV 400 × 450 Sac sous-vide 400 × 450 90 400 × 450 mm 5 × 100

3 SV 400 × 500 Sac sous-vide 400 × 500 90 400 × 500 mm 5 × 100

3 SV 400 × 600 Sac sous-vide 400 × 600 90 400 × 600 mm 5 × 100

1 
SVC

3
SV

2
SVG

SAC SOUS-VIDE

cuisson, gaufré et conservation
FORMATS 2026
Nouveaux
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Z.A. la Prévôté - 9, route de Bû

78550 Houdan

Tél. : 01 34 94 25 45

Fax : 01 34 94 25 46

WWW.ALUPLAST.FR

Le Réseau Cocci
courrier@lereseaucocci.fr
03 89 72 05 35


